
HET CHOUFFEPROCESS

Sinds eeuwen genieten de kabouters van een drank 
gebrouwen uit zuiver water en geplette gerstemout. Het 
vocht, bereid uit deze basiselementen noemt men "wort", 
welke men in kookketels, tesamen met hop, aan de kook 
brengt.

Na koeling zal de wort overgepompt worden naar de 
gistingstanks.
Alzo ontstaat het Chouffe Bier. Het jonge Chouffe Bier 
ondergaat een korte rijping en wordt nadien door een ondergaat een korte rijping en wordt nadien door een 
centrifugefilter gepompt.

Hierna wordt verse Chouffegist en suiker toegevoegd en 
kan het Chouffe Bier in flessen of vaten afgevuld worden. 

Na twee weken hergisten is het Chouffe Bier goed om de 
brouwerij te verlaten.
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Geheime vergaderingen werden gehouden door
de temepeliers in de  spookcommanderij van 
Chession. De tempeliers danken hun naam aan hun
drankgewoonten, ze dronken als Tempeliers…

Ze dronken kabouterbier!
Uit historische feiten groeide in de vallei der feeën,

Het sprookje onder de bieren…

Uit historische feiten groeide in de vallei der feeën,
een legende van een ondergrondse brouwerij die
door kabouters werd gerund. Het bier lieten ze
bovengronds uitstromen. Omdat dit ook hoogste 
punt van België was stroomde het bier vanzelf door
heel België, vandaar “België Bierland”

Als de kabouters buiten kwamen hadden ze last van
het zonlicht en moesten ze steeds niezen:

aaaa-chouffe  aaaa- chouffe



�ٓ

De grond boven de kabouterbrouwerij stortte in
waardoor het kaboutervolkje levend werd begraven.
Daarom ligt het hoogste punt van België nu iets
verderop. Één kabouter overleefde de ramp.
Hij heette A. Chouffe…na vele 
nachtelijke omzwervingen probeerde hij de verloren 

Het sprookje onder de bieren…

nachtelijke omzwervingen probeerde hij de verloren 
receptuur terug te halen.
In 1982 ging zijn wens in vervulling…Het recept was 
teruggevonden. Hij dronk er een glas van, niesde nog
één maal en gaf de geest…
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Er staat een kabouter op de fles omdat de mensen in 
deze streek nog geloven in kabouters en feeën. 
(zou hier ook het Ezels bier vandaan komen…???)

Zij zouden s’nachts het werk doen maar  niemand 
heeft ze ooit gezien…

Het sprookje onder de bieren…

heeft ze ooit gezien…
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Chouffe N’ice  is een donkere winterwarmer. 
Bruisend, sterk, fruitig, kruidig.

Beperkte voorraad, fles van 0,75 liter,

�’Ice Chouffe �U verkrijgbaar bij 

DrankenhandelVan Boxmeer! 

Wees er snel bij want op = op!!!
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Te huur: 3 Kamer appartement te Achouffe
- Prachtige bosrijke omgeving
- Open haard voor de koude 
winteravonden

- Badkamer met bad en douche

Inlichtingen: als Van Ouds…
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