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KWAKKWAKKWAKKWAK
Zo eigenzinnig als ie er uit ziet

TRIPEL KARMELIETTRIPEL KARMELIETTRIPEL KARMELIETTRIPEL KARMELIET
Het karaktervolle driegranenbier
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Ten tijde van Napoleon was Pauwel Kwak, 

brouwer en Eigenaar van herberg “De Hoorn” 

in het Dendermondse.

Elke dag kwamen er postkoetsen pauzeren, 

maar in die tijd mocht de koetsier het span niet 

verlaten om zijn dorst te lessen.

De inventieve herbergier liet daarom een 

speciaal Kwakglas blazen, dat kon worden 

opgehangen aan de koets. Zo konden de 

koetsiers hun Kwakbier veilig en wel 
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koetsiers hun Kwakbier veilig en wel 

bij de hand houden.

In café De Dulle Griet in Gent is het gebruikelijk

om, als je een glas kwak besteld, een van je

schoenen in te leveren als onderpand.

Die schoen wordt dan in een mand gelegd en

omhoog gehesen met behulp van een touw dat 

bediend wordt van achter de toog.



�ʻ

Kwak  Kwak  Kwak  Kwak  Kwak  Kwak  Kwak  Kwak  

De kunst van het schenken….De kunst van het schenken….De kunst van het schenken….De kunst van het schenken….De kunst van het schenken….De kunst van het schenken….De kunst van het schenken….De kunst van het schenken….

Je geniet het meest van een Kwak in het origineel 

Kwakglas, ingeschonken volgens de regels 

van de kunst:

� Het glas is droog en het bier een temperatuur

van 5 a 6°C

� Hou het glas lichtjes schuin en schenk het 

vol.Let er op dat er  nog zo’n 2 cm schuim in 

de bol van het glas moet zitten als de 

schuimkraag de rand van het glas bereikt.

� Na ongeveer 15 seconden optrekken, zal 

de schuimkraag zich stabiliseren op zo’n 7 cm 

van de bovenrand van het glas.
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Proef met AL uw zintuigenProef met AL uw zintuigenProef met AL uw zintuigenProef met AL uw zintuigenProef met AL uw zintuigenProef met AL uw zintuigenProef met AL uw zintuigenProef met AL uw zintuigen….

� Kwak laat zich kennen met een diepe heldere

amberkleur en een vremekleurige consistente

schuimkraag. Het blanke hout van de

glashouder is mooi in het constrast met 

het bier

� Ontdek een zeer zachte, fruitige smaak aanzet,

een noga achtige stevigheid, en licht kruidig
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een noga achtige stevigheid, en licht kruidig

karakter met zoethout smaak die overgaat in 

een warme afdronk die aan gekarameliseerde 

banaan (?) doet denken. 

Het bitter blijft steeds op de achtergrond, 

maar komt op het einde pittig uit de hoek. 

Alcoholvolume 8%

RuikRuikRuikRuik: Je ruikt een fruitig en moutig aroma, 

met een licht kruidig karakter. 

Verder aarde achtige en zeer subtiele aroma’s 

van banaan (?) en wellicht een vleugje 

ananas of mango op de achtergrond
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Tripel Karmeliet wordt nog steeds gebrouwen

volgens een authentiek bierrecept uit 1679,

afkomstig van het oude 

Dendermondse Karmelietenklooster. Dit meer 

dan 300 jaar oude recept beschrijft het 

gebruik van de 3 graansoorten:

Tarwe, haver en gerst 
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Tarwe, haver en gerst 

De naam verwijst dus zowel naar zijn 

oorsprong als naar de hergisting op de fles.

Uit vele brouwsels voor meergranentripels,

is gebleken dat die specifieke historische

combinatie van de 3 graansoorten, nog steeds

de ideale samenstelling is
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De kunst van het schenken….De kunst van het schenken….De kunst van het schenken….De kunst van het schenken….De kunst van het schenken….De kunst van het schenken….De kunst van het schenken….De kunst van het schenken….

Tripel karmeliet wordt geserveerd in een van

De meest elegante bierglazen. 

� Hou het glas lichtjes schuin

� Schenk het glas vol met aandacht voor…

a. schenk niet forsig uit

b. de schuimkraag moet gaan van het topje
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b. de schuimkraag moet gaan van het topje

van de lelies tot aan de rand van het glas

� Bij te weinig schuim tijdens het schenken;

hou het glas rechtop en de fles iets hoger

� Bewaar ongeveer 5mm bier in de fles. 

Als u dat wilt kunt u de gistbodem nadien 

zelf toevoegen

GENIETEN MAAR!!!!!!GENIETEN MAAR!!!!!!GENIETEN MAAR!!!!!!GENIETEN MAAR!!!!!!GENIETEN MAAR!!!!!!GENIETEN MAAR!!!!!!GENIETEN MAAR!!!!!!GENIETEN MAAR!!!!!!
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Proef met AL uw zintuigenProef met AL uw zintuigenProef met AL uw zintuigenProef met AL uw zintuigenProef met AL uw zintuigenProef met AL uw zintuigenProef met AL uw zintuigenProef met AL uw zintuigen….

� Tripel Karmeliet is een zeer verfijnd en

complex goud– tot bronskleurig bier met

een geweldige romige kraag

� Tripel Karmeliet bezit niet alleen de 
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� Tripel Karmeliet bezit niet alleen de 

lichtheid en frisheid van tarwe, maar ook de

romigheid van haver, en het heeft ook een 

kruidige, citroenachtige droogheid die bijna

aan kinine doet denken… 

Alcoholvolume 8%

RuikRuikRuikRuik: zeer verfijnd en complex. Het heeft deze

kenmerken niet alleen te danken aan de 

gebruikte granen, maar ook aan het beperkt

gebruik van aroma-hop en het fruitig karakter

( banaan en vanille) van de huisgist.

Vanille vermengd met citrus achtige aroma’s…
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Pas op voor de kater…
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